|Co|lége Jacques Daviel = Mesnil en Ouche Ecole Menu du 01 09 2025 au 05 09 2025
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Le chef d'établissement : M.GRESSUS L'adjointe gestionnaire: Mme GOUPIL L'infirmiere : Mme SORRES
Ce menu peut étre éventuellement modifié en raizon des besoins du service ou de la situation du marché
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