Plus de 1 700 personnes ont répondu présent lors du weelk-end du samedi 23 et dimanche 24 septembre,

consacks al « Mienx manger, mieux vivre et mieux pensey o,

Bans une ambiance douce et
hucoligue et en présence d'un
solell devenu trop rare, de nom-
breux visiteurs ont pu découvrit
au redécouyrir les exposants
de ceite 107 édition du festival
des 1001 LAguines, avec comme
toile de fond les toits majestuely
du chateau de Beaurnesnil.

Parmi les nombreux expo-
sants présents, Odile et Philippe
Dorchies, agriculteurs et éle-
vaurs bio, une famille trés aciive
dans l'association des « 1 001
légumnes » depuis sa création il
y a dix ans tout juste. « Nous
organisons une journée porte
ouverte les vendredi 6 €1 sa-

i e R :
Plusieuss exposants & fable, dont ia famille Dorchies et Piesre

Salazar

madi 7 octobre a La Viellle-
Lyre, afin de sensibiliser les
gens, leur donner envie de
mieuwn manger, o'apprendre
& raohserver la nature et de se
raconnecter  elie. Apprendre
4 cuisiner tous ces baaux pro-
duits et se régaler ! Et enfin
prendre conscience de I'im-

portance & nous remettre en

cause, producteurs, comme
consoramateurs », confie Cdle
Dorchies.

Un tnarché Bio et une visite de
la ferme, Yo dégustation de pro-
duits « bio » et locaux et consells
de préparation culinalre sont pré-
vus pour Voccasion, ainst qu'un

déjeuner et diner (éservations au
02 32 30 65 55), expliquent Fhi-
ippe, Odile et Benoft Borchizs.

Producteaurs
ut conférencss

Parmmi a5 stands, « La chéwe-
rie du Plateau » de Pierre Sala-
zar, producteur de fromages de
chavres bio & Berville-la-Cam-
pagne ou |'association des « lar-
diniers de 'Eure » animés par
Wessievrs Musial et Lethials, tou-
jours préts & plaisanter et don-
ner leurs conseils de Jardinage.
Apicuiteurs, &leveurs d'escar-
gots, producieurs de confitures
de fruits ou de légumes étaient

Agalement presents.

L3 compagnie « Le petit
théatre Dakoté » a doriné un
spectacie comigue, et de nom-
breuses conférences ont eu lieu
durant ces dew jours ensoleiliés,
dont le thame majeur &taitla per-
maculture

Saris oublier blen sdr le « Po-
tager de Beaumesnil » et ses
bénévoles qul nous proposent
encore et cela chague semaihe
ses paniers de fruits et lagumes
« bios et locaux » DOUr un prix
raisonnable, « qui varie en
fonction des saisons », expligue
Frédéric Lamblin, le maltre des
lieux.




